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Feljovoben a lengyel befektetdi piac

,Erezhets, hogy mar van pénz a piacon”— iizeni a magyar szallodaiparnak
is az 6rvendetes hirt a Budapest Business Region Cannes-bél, a MIPIM
szakkiallitdsrél. 2011-re beindult a befektetsi aktivitds, azonban ez Ke-
let-Kozép-Eurdpa egészére még nem jellemzd. Az idei kiallitison hazai
vérosrégick egyre nagyobb szdmban képviseltették magukat. A vésirt
18 400 delegalt (szakember, politikus) latogatta meg, ami hét szdzalékkal
t6bb, mint tavaly, és ami nagyon lényeges: 4 ezer befektets litogatott
ki a vésdrra, ami 2010-hez képest hatszdzalékos névekedés. Ilyen magas
befektetsi koncentrici6 sehol méashol a viligon nem tapasztalhaté. Erde-
kes még, hogy a pénzpiacon feljévében van Lengyelorszdg, dr. Nouriel
Roubini szakérts is kitért erre, egy sorban emlitve a lengyelek gazdasigi
potencidljat Torokorszagéval, Kindéval és Vietnaméval. A befektetSk a
kordbbiaknal 1ényegesen nagyobb biztonsigot és transzparencidt kove-
telnek, igy hazankban egyelére az egyes alapokba mint inkabb konkrét
fejlesztésekbe fektetnek be, de mig tavaly csak altaldnos trendekrdl, idén
mir tizletkotésekrdl beszélgettek a magyar standon.

Csipkefesztival Kiskunhalason

Kilénleges litvanyossig az évrél évre megren-
dezésre keriils, hagyomanyos nemzetkozi csip-
kefesztivil, amelyet idén 12. alkalommal éprilis
29. és méjus 15. kozott tartanak Kiskunhalason.
A csipkefesztivilon kiilonb6z6 magyarorszgi és
kilfoldi csipkemihelyek mutatkoznak be, Jaték
a leheletfinom cérndval elnevezéssel. A litoga-

ték megismerkedhetnek a csipke vildgdnak sok-

szinliségével: a kilonb6z8 csipketechnikédkkal,
a hofehér vagy a szinek keverésével létrehozott,
hagyomanyos, illetve a mai, modern kérnyezethez tartozé és abba illeszkeds
régi és Gj csipkealkotdsokkal. A rendezvény diszvendége idén Vietnam, igy a
latogatok bepillantast nyernek a vietnami himzés és csipkekészités titkaiba is.
Az év t5bbi szakdban a halasi Csipkemutzeumban gyonyorkodhetnek az ér-
dekl6dsk a remekmivekben, ahol megtekinthetd a halasi csipke 109 éves
torténetét bemutato allandé kidllitas.

Kerekes székes vendégkor Egerben

Eves keretmegallapodast kotott a Magyar Paralimpiai Bizottsag és az
Eger-Park Hotel Kft. Az egytittm(kodést tartalmazé okiratot mdrcius
3-dn a Hotel Eger & Parkban sajtétdjékoztaté keretében lattdk el kézje-
gyiikkel a felek, a Magyar Paralimpiai Bizottsdg részérél Goméri Zsolt
elnok, az Eger-Park Hotel Kft. nevében pedig Harmati Péter szalloda-
igazgato. A bizottsig mindent megtesz annak érdekében, hogy az Eger-
Park Hotel Kft. létesitményeinek hasznilatival Magyarorszigon minél
t6bb hazai és nemzetkozi eseményt megrendezhessen. Az egriek vallala-
sai kozt az szerepel, hogy elvégzik szilloddjuk teljes akadalymentesitését.
Mint ismeretes, tavaly oktéberben épp itt kertilt sor a kerekes székes vivé
Vildgkupara. A Magyar Paralimpiai Bizottsig 2011-ben ezért itt rendezi
a Hungarian Open asztalitenisz-ranglistaversenyt, az eremelé Eurépa-
bajnoksigot (augusztus 12-21.), tovabba a vivék Vildgkupa-versenyét
(szeptember 8-12.).
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Best of Budapest dijkioszté gala

Tobb éve a Hotel Intercontinental Budapest ad otthont a budapesti ven-
déglitds, gasztronémia, szilloda és egyéb szolgiltatdipar dijkioszté gi-
ldjanak a Best of Budapest Publishing rendezésében, igy idén mdrcius
utolsé szombatjdn, mércius 26-dn sem volt ez masképp. A 2010. évi tel-
jesitmények alapjin csaknem hatvan kategéridban osztottak dijat, majd
exkluziv ételkdstolé kovetkezett A viros izei néven, a legjobb févirosi
gasztronémiai helyek — éttermek, kdvéhdzak — részvételével. Képosszedl-

litdsunk az elegins dijkioszté est alkalméval készilt.

Az Arany Kavidr csapata

Segal Viktor és Freed Péter Nobu: Alla szakdcs és Kovacs Adrienn

Innovécié: Uj olaszok a varosban

A porkolt kivé piacdnak egyik vezetd forgalmazdja, a Tchibo
tavasszal két 4j kavéviltozatot dobott piacra: egy sziciliai és egy
északolasz izt. A két 4j kilonlegesség egyvalamiben megegyezik:
a kavészemeket a szokdsosndl alacsonyabb hémérsékleten, hosz-
szabb ideig és s6tétebbre porkolik, ezzel csokkentik a babszemek
savtartalmat. Igy lesz a hamisitatlan olasz eszpresszo telt izl és
barsonyos allagi. A Tchibo Espresso Sicilia Style kévé a legneme-
sebb arabica és robusta kivészemek tokéletes keveréke, a Tchibo
Espresso Milano Style pedig
északolasz stilusban Gssze-
allitott arabica kompozicid,
amelyet lassi porkoléssel
nemesitenek. A kavé enyhén
gylimolesos  karakterrel és
étcsokolddéra  emlékeztetd
zamattal rendelkezik.




